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Chaine du froid et chaud
Refroidissement (froid positif)

Maintien au chaud
+63°Ca +10 °Cen - de 2h Self service Conteneur
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Cuisine
Chaine de distribution terrain

1,2 3 4 b

Chaine de distribution Poste de thé
1 Garniture farineuse 4 Fruit
2 Garniture vitaminée 5 Soupe
3 Plat principal / Sauce 6 Pain
Poste de nettoyage et
d'élimination des déchets
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Chaine de distribution fixe
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Plateau

Services [ Serviettes
Soupe

Gamiture rassasiante
Mets principal f Sauce 1
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Flux clients
e Flux vaiselles
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Légumes

Salade dans un bol ou assistte
Dessert dans un bol ou assiette
Gobelet avec the / boissons
Pain
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Cuisine
Chaine de restitution

4 5

1 Déchets

2 Reste alimentaire

3 Services (récipients avec de I'eau froide)
4 Bols (corbeilles)

5 Assiettes (corbeilles)

6 Gobelets (corbeilles a verre)

7 Plateaux



